Gipfel des Genusses

Das Ergebnis des Weinjahres 2013
stimmt uns mehr als zufrieden. Der tro-
ckene Sommer und der ausgeglichene
Herbst, haben die Grundlage fiir einen
Jahrgang geschaffen, der zwar men-
genmaBig geringer ist als in manchen
Jahren davor, aber in der Qualitat be-
geistert. Behutsam wurden die Weine
liber die Monate seit der Lese begleitet
und zur vollen Reife gefiihrt.

Mit Beginn des Friihjahres erfolgte die
Fiillung. Alle Sorten stehen somit ab Hof
zum Verkosten und Verkauf bereit. Selbst-
verstandlich nehmen wir Ihre Bestel-
lung auch gerne per E-Mail entgegen
und liefern liber rasche Zustelldienste.

Detailinformationen uber unsere Pro-
dukte einschlieBlich Empfehlungen
hinsichtlich Speisebegleitungen gibt

es zudem iiber QR-Codes, die Sie direkt
auf den Weinflaschen oder lber unse-
re Homepage finden. Entdecken Sie so
liber Tablet oder Smartphone zusatzli-
che Anregungen, die den Genuss unse-
rer Weine noch kdstlicher machen.

Freuen Sie sich auf
unseren neuen Jahrgang.
Vom ,,Gipfel des Genusses "
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... Welne vom

Unter diesem Pridikat mochten wir auch heuer unsere

gesamte Palette an hochwertigen Weinen ans Herz legen.

Gereift rund um unser Weingut an den sonnigen Hingen des Lubekogels,
der hiochsten Erhebung an der siidsteirischen WeinstraBe.

Vinifiziert im neuen Weinkeller entsprechend unseren

traditionellen Philosophien. Freuen Sie sich auf einen Jahrgang,

der keine Wiinsche offen lisst.
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Unsere Weine
Jahrgang 2013
fresh

Frische, junge Weine im Stahltank ausgebaut.

classic

Sortentypischer, eleganter, harmonischer Trinkgenuss.
GroBe Lagenweine. Kraftvoll, teilweise mit Holzeinsatz.

Niveauvolle Rotweine. Mit Tannin und zarter Herbe.

sweel

SiBweine. Charaktervoll. Geschmeidig. Kostlich.

Die Krénung unserer Leidenschaft fiir Wein.

WEINBESCHREIBUNG: HENRY SAMS,
HERAUSGEBER MAGAZIN STEIERMARK-WEIN

Siidsteirer

119 ALC. 3,8 G/L RZ 5,7 G/L SAURE

Cuvée aus vier typisch stei-
rischen Rebsorten. Frische
Wiesenkrauter in der Nase,
am Gaumen Akzente nach
griinem Paprika, auch grasig,
verspielt und jung, von
schlanker Statur, gestiitzt
von pikanten, strukturgeben-
den Grapefruitnoten.

Welschriesling

119 ALC. 1,2 G/L RZ 6,2 G/L SAURE

Pragnanter frischer Apfel-
duft, spielt sich am Gaumen
mit viel saftiger Frucht rasch
frei, knackiger Granny Smith,
wunderschone Zitrusnoten,
mit animierendem, wiirzig-
pikantem Biss im Finale.

Samling 88

11,5 % ALC. 10,5 G/L RZ 5,9 G/L SAURE

Sanft stromend mit klaren
Steinobstnoten in der Nase,
Aromen setzen sich am Gau-
men fort, saftig-siiBer Wein-
gartenpfirsich, Hauch Oran-
gen, delikater Fruchtschmelz,
extraktsiiBes, animierendes
Finish.




WeiBBburgunder

12,5 % ALC. 3,8 G/L RZ 5,4 G/L SAURE

Floral-fruchtiger Duft, am
Gaumen herrlich ausbalan-
ciert, legt viele Schichten
frei, Steinfriichte, exotische
Aromen, glédnzt mit Eleganz,
Finesse und gebiindelter
ExtraktsiiBe, schmelzig-
animierendes Finale.

Gelber Muskateller

11,5 % ALC. 2,8 G/L RZ 6,0 G/L SAURE

Hochelegante, schwebende
Aromatik, reichhaltige, glo-
ckenklare Frucht, Holunder-
bliiten, Limetten, frische
Gartenkrauter wie Minze,
Dill, Hauch Zitronenverbene,
transparent, feine Saure-
struktur.

Roter Muskateller

12 % ALC. 6,5 G/L RZ 5,5 G/L SAURE

Leichter Bronze-Ton. In der
Nase schénes Spiel von Bliiten
und Rosen, am Gaumen char-
manter Aromenreigen von
Dérrfriichten wie getrockne-
te Marillen, Hauch Feigen, ge-
schmeidig mit fruchtstiBem
Polster, voll Glanz und Charme.

Sauvignon Blanc

12,5 % ALC. 2,4 G/L RZ 6,0 G/L SAURE

Fruchtig-animierendes Bu-
kett, Stachelbeeren, Quitte,
prasente Frucht auch am
Gaumen, schwarze Johan-
nisbeeren, griiner Paprika,
sehr prézise, wiirzige Stilis-
tik, herrlicher Trinkfluss.

Morillon

13 % ALC. 4,0 G/L RZ 5,2 G/L SAURE

Glénzt von Beginn an mit
brillanter Aromatik, exoti-
scher Friichtereigen, Mango,
Papaya, Hauch Litschi, groB-
artige Substanz mit Druck
und Eleganz, mineralisch-
wiirziges Feeling, legt stén-
dig zu, endloses Finale.
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Grauburgunder

13,5 % ALC. 3,6 G/L RZ 5,2 G/L SAURE

Sehr schéne rauchig-zart-
rostige Aromatik, stiBe Ge-
wiirze, Karamell, Datteln,
hochelegante laktische
Noten, dennoch mit Druck,
Fiille und jeder Menge an
Extrakten (Kirchenfenster),
erinnerungswiirdiger,
langer Abgang.
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Sauvignon Blanc
Lubekogel

13,5 % ALC. 4,5 G/L RZ 6,0 G/L SAURE

Hochreifer und vielschich-
tiger Aromenmix, Stachel-
beere, Litschi, Passionsfrucht,
wiirzig-mineralische Textur,
Balance von Frucht, Saure
und Druck, in jeder Phase
tiefgriindig und zupackend,
herrliche Lange.

Sauvignon Blanc
Oberglanzberg

149 ALC. 3,5 G/L RZ 5,6 G/L SAURE

Sehr komplex, reif und cha-
rakterstark, faszinierende
Aromen nach getrockneten
Friichten und Gewiirzen, auch
etwas Fenchel, hohe Minerali-
tat, reifer Gerbstoff, Frucht
legt mit Luft deutlich zu, lan-
ger, pikant-wiirziger Abgang.

Traminer
Trio

14 9% ALC. 11,5 G/L RZ 5,0 G/L SAURE

Mischsatz aus Gelben-,
Roten- und Gewdirztraminer.
Fllige, sortenpriagnante Aro-
men, sehr reichhaltig und
prazise, Rosen, Datteln, Fei-
gen, auch Gewiirznelken, mit
Druck und festem Kérper,
dennoch von groBer Nob-
lesse und Eleganz, wird im
Finale zum Marathonlufer.
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Blauer Zweigelt

12,5 % ALC. 4,6 G/L RZ 4,8 G/L SAURE

Sehr viel fruchtige, jugendli-
che Aromen, Kirschen, Weich-
seln, feine Wiirze, rund, aus-

gewogen, in jeder Phase sehr
einladend, einschmeichelnde,
zarte ExtraktsiiBe, fruchtbe-

tontes, sehr siiffiges Finish.

Sankt Lorenz

13 % ALC. 3,8 G/L RZ 4,6 G/L SAURE

Reife, wiirzige, dunkelbeerige
Frucht, schwarze Johannis-
beeren, Weichseln, auch et-
was Brombeeren, hédngt sich
herzhaft an den Gaumen,
mittleres Tanningeriist, kom-
pakt und dennoch sehr zu-
ganglich, schone Lange.

Rulander Auslese
0,5 | Flasche

12,5 % ALC. 96 G/L RZ 7,0 G/L SAURE

Offen, einladend, delikat,
Honig, Trockenfriichte wie
Datteln, grazil und feinnervig
mit animierendem Frucht-
spiel, steigert im Abgang die
sliBe, sanfte Aromatik und
macht auf hohem Niveau
sehr viel SpaB.







